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Ezen megrendelés létrejött a mai napon egyrészről

Név: ……………………………………

Cím: ……………………………………

Telefonszám: …………………….
E-mail-cím:…………………………

mint megbízó, másrészről a
Fiáker Gastro Kft, Zalaszentgrót; Tarsoly Balázs - ügyvezető, mint megbízott között.

Cégadatok: 

Fiáker Gastro Kft; Tarsoly Balázs ügyvezető

Cím: 8790, Zalaszentgrót, Eötvös K. u. 3., adószám: 11690162-2-20

Telefonszám: + 36 20 9570376, + 36 83 361925 

E-mail: info@fiaker.hu, tarsoly.balazs@fiaker.hu
A megállapodás tárgya:
Megrendelő által szervezett esküvő helyszínét és vendéglátását a megbízott cég biztosítja, a Fiáker Vendéglő, Panzióban. Cím: 8790 Zalaszentgrót, Eötvös K. u. 3. 
Terem: Rendezvényterem-Étterem egybenyitva.

Berendezés: A vendégek elhelyezését tábla asztaloknál, megfelelő székekkel együtt külön díj nélkül helyszín biztosítja. Amennyiben megrendelő körasztalokat az étteremtől igényel, úgy ennek díja 18.000 Ft/db, szállítási díjuk 36.000 Ft. A körasztalok iránti igényt megrendelő jelzi legkésőbb az esküvő előtt egy hónappal. Körasztalokat max. 70 főig javasoljuk, vagy sátras terembővítés esetén. 
Ültetés: „E” alakú berendezés
· terítés 88 főre (link)
· terítés 106 főre (link)
  Dekoráció, szín: …………………………………

Ültetőkártya: ……………………………………..

Menü, és Itallap: ………………………………..

Köszönet ajándék: ………………………………

Virág: ………………………………………………..

Egyéb dekor: ……………………………………..

Fehér székhuzat, melyhez fehér vagy bordó székmasnit tudunk biztosítani: 850Ft/db.
A büféasztalok elhelyezése, valamint a tánctér a rendezvényterem másik oldalában, elnyitható üvegfalakkal biztosított.

A rendezvényteremben a beépített mennyezeti hangulatvilágítást a dekoráció színéhez igazítva helyszín külön díj nélkül biztosítja.

Megrendelő teljes anyagi felelősséggel tartozik a helyszín használata során a rendezvény időtartama alatt a vendégei által esetlegesen okozott károk megtérítéséért.

Dekoráció, egyéb szolgáltatók:

Fiáker a rendezvény napján, megbeszélés szerinti időponttól fogadja az esküvőt kiszolgáló személyzetet, dekoratőrt, zenekart stb. Ettől eltérni csak tárgyhéten történt egyeztetés után tudunk.
Megrendelő által beszállított eszközök, nyersanyagok

Fiáker a rendezvény napján, megbeszélés szerinti időponttól (9-11h közt) fogadja az esküvőre beszállított nyersanyagokat, eszközöket. Tárgynapot követő nap 11:00 óráig a megrendelő ezeket köteles elszállítani. 

Jövedéki termékek (bor, pálinka stb.) beszállítása esetén a megrendelő köteles erről Átadás-Átvételi jegyzőkönyvben tételesen elszámolni. Ennek forma-nyomtatványát a Fiáker biztosítja:
 Letölthető Jövedéki termékek beszállítása jegyzőkönyv.
A rendezvény programja MINTA:

17.00 Érkezés a Fiákerbe, Welcome Drink: 
18:00 Vacsora, majd mulatság hajnalig. 

22:00 Menyasszonyi torta 

23:00 Gyertyafény keringő 

24:00 Menyecsketánc
00:30-02:00 Éjféli menü

A vendéglátás árai tartalmazzák a következőket:

Fehér selyemdamaszt abroszokat, (online) katalógusból kiválasztható színű szalvétákat: http://fiaker.hu/galeria?instanceId=118&order=getGallery&categoryId=164
 Ezen kívül az ünnepi díszterítés (étkészlet, poharak) díját, büféasztalokra és főasztalra kasírt fehér színben, a dolgozó személyzet teljes munkabérét és a felszolgálási díjat. 
Az ár továbbá tartalmazza az étterem rendezvénytermének kizárólagos használatát, tárgynapon 17:00 órától az esküvőt követő reggel 04:00 óráig. 

04:00 óra után bruttó 42.000Ft/megkezdett fél óra (30 perc) csomaghosszabbítási díjat számolunk fel, mely tartalmazza az italcsomagot is. 

Az alap-terítésen felül, ha a Fiáker végzi a dekorálást -vagy annak egy részét-, akkor a megrendelt eszközök, anyagok ára, és a dekorációs munkadíj (6.000Ft/munkaóra) kerül felszámításra.

MENÜ:

 JELEN AJÁNLATUNK TÁJÉKOZTATÓ JELLEGŰ, LEHETŐSÉG VAN MINDEN TOVÁBBI VÁLTOZTATÁSRA.

Főétel pecsenyéstálakon asztalszerviz: max. 4-5 féle
Főétel büfén: max. 5-6 féle

Lakodalmi Menü 1. – 9.900Ft/fő
(Asztalszerviz)
Leves:
Tárkonyos vad raguleves
Főétel:
Sajttal, sonkával töltött pulykamell

Sertésszelet Hentes módra (natúr sertésszeletre sonkás, szalonnás,

uborkás ragut teszünk)

Gödöllői töltött csirkecomb

Rántott gombafejek

Köretek:
Párolt rizs

Fűszeres burgonya

Saláta:
Friss csalamádé

LAKODALMI MENÜ 2. – 10.500Ft/fő
(Asztalszerviz)
Leves:
Újházi tyúkhúsleves

Főétel:
Sajttal, sonkával töltött pulykamell

Rántott szelet

Konfitált kacsacomb
Cigánypecsenye

Gödöllői sertéskaraj
Köretek:
Rizottó
Hagymás törtburgonya

Párolt zöldköret (sárgarépa, karfiol, brokkoli, hagyma, gomba)

Saláta:
Káposztasaláta, csemege uborka, almapaprika

Desszert:
Házi nyújtott rétes: almás, meggyes, túrós, tökös-mákos
LAKODALMI MENÜ 3. – 11.350Ft/fő
(Asztalszerviz)
Leves:
Újházi tyúkhúsleves

Előétel:
Csirkepaprikás galuskával

Főétel:
Csirkecomb filé fűszerkéregben
Töltött felső csirkecomb

Rántott szelet

Édes-csípős (méz-erős pista) kacsamell

Betyár szelet (füstölt sajttal, szalonnával, hagymával betöltve)

Kakukkfüves, sült oldalas, vele sült zöldségekkel

Vaddisznó sült, házi barnamártással, áfonyalekvárral
Köretek:
Fűszeres burgonya
Burgonya gratin (francia rakott burgonya), pirított szalonnával

Almás párolt káposzta

Saláta:
Káposztasaláta, uborkasaláta, paradicsomsaláta

Desszert:
Házi nyújtott rétes: almás, meggyes, túrós, tökös-mákos
LAKODALMI MENÜ 4. – 11.980Ft/fő
(Asztalszerviz)
Leves:
Tárkonyos vad raguleves

Előétel:
Hortobágyi húsos palacsinta

Főétel:
Szilvapálinkás aszalt gyümölcsökkel töltött csirkemell-rolád

Hagymás rostélyos 

Rántott sertésszelet

Kemencében sült, ropogós kacsacomb

Betyár szelet (füstölt sajttal, szalonnával, hagymával betöltve)

Roston sült csirkemell mozzarellával, paradicsommal egybepirítva

Erdei gombás szűztekercs
Készétel:
Vörösboros marhapörkölt, házi dödöllével

Köretek:
Magyaros hajdina
Hagymás törtburgonya

Párolt zöldköret (sárgarépa, karfiol, brokkoli, hagyma, gomba)

Saláta:
Káposztasaláta, uborkasaláta, paradicsomsaláta, friss kevert saláta
Desszert:
Somlói Galuska
LAKODALMI MENÜ 5. – 11.980Ft/fő
(Vegyes szervírozás)
Hideg előétel:
(Tányérszerviz)

Füstös kacsamell carpaccio római köményes karamellizált hagymával, bazsalikomos zöldborsó pürével, bagett

Leves:
(Tányérszerviz)

Újházi tyúkhúsleves
Svédasztal korlátlan fogyasztással:
További hideg előételek:

Fűszeres hideg sajtgolyócskák
Főételek:
Vadpörkölt dödöllével, sült hagymával
Vajastésztában sült spenótos fogasfilé

Rozé kacsamell mézes-csípős mártással, 

Mozzarellával, paradicsommal borított csirkemell, bazsalikomos öntet
Csirkemell csíkok kukoricapelyhes köntösben, csípős öntettel
Rántott szelet
Zalai ropogós csülökszeletek, pirított gombával
Rablóhús ízes házikolbásszal

Bundázott camembert sajt erdei áfonyalekvárral

Betyár szelet
Petrezselymes újburgonya

Párolt zöldségvariációk

Fűszeres burgonyacikk

Párolt rizs
Saláta:
Káposztasaláta, uborkasaláta, paradicsomsaláta

Görög saláta (fetával, olivával)

Rucola és madársaláta joghurtos és balzsamos dresszinggel, pirított magvak
Desszert:
Házi nyújtott rétes: meggyes, túrós, és tökös-mákos
Sajtok

Hazai idény, és déli gyümölcsök 

Éjféli menüajánlatunk:
(50%-os adagokkal számolva/fő. A teljes létszámra számoljuk a kedvezményes árunkat.)
Svédasztalos tálalással 24:00-tól kb. 02:00-ig
Bőségtál újra feltöltve 960Ft/fő

Töltött káposzta tejföllel, friss fehérkenyérrel 1150Ft/fő

Korhelyleves 1150 Ft/fő
Disznótoros: Hurka (véres, májas), Kolbász 1150 Ft/fő
Vörösboros vadpörkölt, dödöllével 1760 Ft/fő

Sertéspörkölt galuskával 1520 Ft/fő

Töltött csirkecomb, tepsis burgonyával 1300 Ft/fő

Kacsasült pezsgős káposztával, hagymás törtburgonyával 1760 Ft/fő

Exkluzív hidegtálak (egyeztetés alapján) 2310 Ft/fő

Egészben sült liba, kacsa, csirke, tökmagolajos burgonyasalátával 2310 Ft/fő

Vendégváró falatkák:
(Egyedi összeállítás, kérés alapján) 
Sajtos, sonkás, tonhalas, szalámis falatkák
Frissen sült pizza szeletek

Frissen sült sajtos, és tepertős pogácsák x 4.500Ft/kg (5 dkg/ fő javasolt)
Rántott camembert
Mini fasírtgolyók olivával

Mini mozzarella golyócskák paradicsommal és friss bazsalikommal

Majonézes, lila hagymás burgonyasaláta ágyon,

Főtt-füstölt tarjarózsák és sonkatekercsek

Magyaros vegyes tál

Zöldsaláták dresszinggel

Gyümölcstál

Kemencés Langalló

Padlizsánkrém
ÉTELPREFERENCIÁK (Pl. lisztérzékenység, vegetáriánus menü, tejcukor érzékenység stb. külön kerül egyeztetésre a tarsoly.balazs@fiaker.hu e-mail címen az érintett vendégekkel.)

ITALAJÁNLAT:
 JELEN AJÁNLATUNK TÁJÉKOZTATÓ JELLEGŰ, LEHETŐSÉG VAN MINDEN TOVÁBBI VÁLTOZTATÁSRA.

LAKODALMI ITALAJÁNLAT 1. – 7.180 Ft/fő
Minden italt a Kedves Megrendelő hoz. Kitelepült rendezvény esetén ajánljuk csak.
(Beszállítás: Tárgynap 08:00-11:00 óra közt, elszállítás: rendezvény végén. Az italok szakszerű hűtéséről, szervízeléséről gondoskodunk, szervízdíj („dugópénz”) 
LAKODALMI ITALAJÁNLAT (Rövidital nélkül) 2. – 9.425 Ft/fő
KORLÁTLAN fogyasztás az alábbi italokból:
Érkezéskor Welcome drink
Pezsgők:
Száraz, és Édes 

Prémium minőségű csapolt sörök: 
Csapolt Fiáker Lager 
Kérésre további csapolt sörök aktuális választékaink közül
Prémium minőségű üveges sörök: 
Pilsner Urquell

Dreher Bak barnasör

Dreher Alkoholmentes sör

Prémium minőségű folyóborok a Dóka Éva Pincészettől: 
Nektár (száraz, fehér)

Merlot Rosé (száraz)

Cabernet Cuvée (száraz, vörös)

Szénsavas üdítők: 
Fanta 

Coca-Cola 

Tonic

Ásványvizek (savas, mentes)

Szóda
Rostos üdítőitalok: 
Őszibaracklé

Szűrt almalé

Narancs juice

Limonádék: 
Házi limonádé

Kávé, teák
LAKODALMI ITALAJÁNLAT 3. – 14.050 Ft/fő
(2. Lakodalmi italajánlat kiegészítve korlátlan röviditalfogyasztással)
Legnépszerűbb választás!
Az alábbi röviditalokat tartalmazza a csomag, a teljesség igénye nélkül:
Rum
Bacardi Superior 

Gin
Beefeater gin 

Bombay Sapphire gin 
Bulldog gin 

Vodka 
Eristoff vodka Red 

Absolut vodka Blue 

Finlandia vodka 
Tequila
El Jimador Blanco 

El Jimador Reposado 

Cognac, brandy
Napoleon brandy 

Metaxa 5* 

Gyomorkeserű
Zwack Unicum, Unicum Szilva, Unicum Next
Jägermeister 

Scotch Whisky
Johnnie Walker Red 

Ballantine’s 

The Famous Grouse 

Irish Whiskey
Jameson 

Whiskey
Jim Beam Bourbon 

Jack Daniel’s 

Likőr
Bailey’s Irish Cream 

Vermutok
Garrone Cherry 

Martini Rosso

Martini Bianco

Martini Extra-Dry
Martini Rosato
Minőségi pálinkák kb. 20 féle ízben. Kérésre pálinka-szökőkútban.
LAKODALMI ITALAJÁNLAT 4. – 15.500 Ft/fő
(3. Lakodalmi italajánlat kiegészítve Koktél-bárral)
Az alábbi koktélok választhatók, fogyaszthatók
korlátlan mennyiségben a teljesség igénye nélkül:
Sex on the Beach

Cuba Libre

Tequila Sunrise

Rosato Martinissima

Whisky Highball

Egyedi kérések… alkoholmentes koktélok

LAKODALMI ITALAJÁNLAT 5.
Elszámolás itallap alapján, mely a rendezvény alatt
folyamatosan ellenőrizhető számítógépes nyilvántartásunkból.

Pezsgős koccintás 1285 Ft/fő

(A polgári szertartás után alkoholos, és alkoholmentes pezsgő kínálása)
Dugópénz röviditalokra 2315 Ft/fő

Amennyiben a röviditalokat a Kedves Megrendelő hozza.

Kedvezményeink:
0-4 éves korig: -50%
4-12 éves korig: -35%

Várható létszám:
Kb. …..fő. 
Végleges létszám megadása tárgynap előtt 7 nappal, ami a tényleges elszámolás alapját is képezi. Ezt 7 napon belül csak felfelé lehet módosítani. 
Segítség az információkhoz: www.fiaker-eskuvo.hu/hu/kati-bela
Szállás infók:  http://www.fiaker.hu/panzio
Bejelentkezés: Tárgynap 14.00-tól (ha előbb kell, javasoljuk az előző napi lefoglalást)

Kijelentkezés: 10:00-ig
Szállások kötbér-mentesen a rendezvény tárgynapja előtt 30 nappal mondhatóak le. 

30-01 nap közt 50% kötbért érvényesítünk. 24:00 órán belüli lemondás, vagy megnemérkezés esetén is a szállások költségét kiszámlázzuk, az előre kiajánlott árakon.
Foglalások a Fiákerben:

Reggeli (08:00-10:00 közt):

Foglalások külső helyszíneken:

Esküvői torta, apró sütemények:

A torták érkezése előtt egyeztetés szükséges az érkezés időpontjáról, valamint az érkező mennyiségről, a hűtőben való elhelyezés fontossága végett. Tárgynap 9-12h közt várjuk.   Javasolt mennyiség: Max.  4-5db/fő – csomagolással együtt. 100 főre kb. 30db csomagot javaslunk. 
A sütemények hűtésére a Fiáker 1 db 700l-es hűtőszekrényt biztosít tárgynapon. Ebbe elfér kb. 2-300db sütemény és 1 db menyasszonyi torta. Ekkora mennyiség felett (főleg a nyári hónapokban) hűtőkocsi bérlését javasoljuk, kb. 40.000Ft/nap. 

Aláírásukkal megrendelők elfogadják a következő fizetési, módosítási és lemondási feltételeket. 

Fizetési feltételek:

300.000 Ft. (azaz háromszázezer-ezer forint) foglaló átadása ezen szerződés aláírásával egyidejűleg készpénzben, melyet felek aláírásukkal igazolnak. 
Ezen összeget kell kiegészíteni a megrendelt ételek és italok árának 50%-ára, a tervezett létszám alapján, tárgynapot megelőző minimum 90 nappal. 

A fennmaradó összeg a rendezvény végén fizetendő készpénzben. Az elszámolás alapját a tárgynap előtt 7 nappal leadott végleges, pontos létszám képezi.
Árainkat max. 400Ft/1 Euro árfolyamhoz alakítottuk, e felett a napi MNB Euro középárfolyamhoz igazítjuk. 
Létszám-módosítási feltételek:

Amennyiben a véglegesen leadott létszám esetleg 60 fő alá csökken, úgy a vendégenkénti ár:

· 900 Ft/fő-vel növekszik, ha a véglegesen leadott létszám 60-50 fő között van

· 1300 Ft/fő-vel növekszik, ha a véglegesen leadott létszám 49-40 fő között van

· 2000 Ft/fő-vel növekszik, ha a véglegesen leadott létszám 39 fő alatt van.

Lemondási feltételek: 

Felek rögzítik, hogy lemondással egyik fél sem akar élni, kizárólag rajtuk kívül álló okokból jöhet létre meghiúsulás (pl. vis major, vagy jegyes pár esetleges problémái).
Amennyiben az esküvő indokolt nyomós okból (jegyes pár betegsége, baleset stb.) esetleg kényszerűen más dátumra kerülne át, úgy étterem azonos feltételekkel vállalja az esküvő lebonyolítását, előre egyeztetett szabad időpontban. A kifizetett foglaló az eredeti dátum lefoglalására szolgál, más dátumra nem érvényes.
Amennyiben megrendelő a lefoglalt esküvőt esetleg lemondja, úgy a kifizetett 300.000Ft foglaló részére vissza nem jár, más időpontban, vagy más szolgáltatásra azt nem használhatja fel. 
Amennyiben étterem a lefoglalt esküvőt esetleg lemondja, úgy a kapott foglaló kétszeresét köteles visszafizetni megbízó részére. Emellett köteles gondoskodni a közelben azonos színvonalú és jellegű helyről és vendéglátásról az esküvő számára.
Zalaszentgrót, 
……………………………………




        ……………………………………

Megrendelő



       


Fiáker Gastro Kft



Esküvői megrendelés


202. ……….. 
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